Berufliche Bildung

Betreuen,
Bilden,
Bricken
bauen

Fachkréfte im Gastgewerbe betreuen, bedienen und beraten Gaste. Sie nehmen z.B.
im Restaurant Bestellungen entgegen und servieren Speisen oder schenken an der
Bar Getrénke aus. Auch dekorieren sie Tische und bauen Biifetts auf. In der Kiiche
bereiten sie einfache Gerichte zu, garnieren kalte Platten oder richten das
Friihstiicksbiifett an.

Fachkraft im Gastgewerbe ist ein staatlich anerkannter Ausbildungsberuf. Die
Ausbildung dauert 2 Jahre und schlieBt mit einer Priifung vor der zusténdigen
Kammer ab .Ein Beruf in der Gastronomie bedeutet auch: Arbeiten an Wochenenden
und Feiertagen !
Aber: Eine Karriere im Hotel oder Restaurant - das ist Arbeiten und (Er-) Leben an den
interessantesten Platzen der Welt. Nach erfolgreicher Abschlusspriifung besteht die
Mdglichkeit des Einsatzes im Hotel, Restaurant, Café, im Housekeepingbereich und
Magazin oder bei Verpflegungs- und Dienstleistungsunternehmen im Servicebereich.



Die Auszubildenden lernen u.a.

Aufbau und Organisation von gast-
gewerblichen Betrieben

Umgang mit Gasten, Beratung und
Verkauf

Kenntnisse der Servierregeln und -arten
Servieren von Speisen und Getranken
Berufshezogene fremdsprachliche
Fachbegriffe anwenden

Arbeit im Kiichenbereich

Vor- und Zubereiten einfacher Speisen und
Getrénke

Arbeiten am Buffet und im Magazin
Wirtschaftsdienst

Gastraume anlassbezogen dekorieren,
herrichten und reinigen

gastronomische Veranstaltungen mit dem
Ausbilder planen und durchfiihren
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Korperliche Belastbarkeit, ein freundliches und kontakifahiges
Wesen, Disziplin, eine gepflegte Erscheinung mit guten
Umgangsformen, Umsicht, Geschick, gutes Kopfrechnen,
Gestaltungstalent und Ordentlichkeit.

mzraalinnaler Bunid

IB Berlin-Brandenburg gGmbH IB | 1B Beriim-Brandenberg gEmhH
Betrieb Brandenburg Nordost

Berufliche Bildung

ZiegelstraBe 16

15366 Neuenhagen

Susanne Diinkel

Leiterin Berufliche Bildung

tel.: 03342 253877
Susanne.Duenkel@internationaler-bund.de

Stand 06/2015




